
·  COMIDA FRESCA Y VINOS ·

·  MOJARSE ES FÁCIL CUANDO HABRÁ OPORTUNIDAD DE VOLVER A ELEGIR ·

A dri án C aballero

Mazamorra de almendra, mojama y manzana 

Salmorejo, “lomito iberico de bellota”, huevo, helado de tomate y aceite de oliva virgen extra  | 12 €

Col rellena de duxelles de boletus, champiñones y nueces. Salsa de vino tinto y Shimeji.

Ensalada templada de espárragos y jamón ibérico 
con espuma de mahonesa, vinagreta citrica y sésamo 

Guacamole, sorbete de cilantro, sopa dulce de maíz y jalapeños.

Croquetas de jamón ibérico de bellota. 
Mahonesa de ajos confitados y cebollino   

Steak Tartar  de vaca gallega madurada, mahonesa de tuétano y  helado de mostaza 

Puntalette elaborado como un risotto con boletus, 
champiñones y confit de pato desmigado  

       Ceviche de Corvina salvaje, manzana, cebolla morada,                                                                                                                               
lima, cilantro y gazpacho de zanahoria escabechada 

Pez Mantequilla con teriyaki, ajo negro                                                                                                                                                                    
y cogollos aliñados con Kimchi de manzana casero 

Noodles salteados de Carabinero, coco, ajo frito y shichimi 
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Merluza de pincho curada con guisante y tirabeques, patata confitada y eneldo

Tartar de Atún Rojo salvaje con aguacate, wasabi y ponzu

Raviolis de  Centolla a la boloñesa con su gazpachuelo, puerro y aceituna 

Lomo de Bacalao frito, espinacas “esparragás” y caldo de puchero 

Carrillada de ternera con glaseado de cerveza negra y cacao. Chirivía, rábano y setas. 

Cochinillo iberico confitado con minipatatas, sofrito agri-picante y ajo 

Manita de cerdo glaseada, rellena de pluma iberica con boletus y parmentier al cebollino 

Pierna de Cordero Lechal  glaseada. Zanahorias, mantequilla de miso y Ras el Hanout 

POSTRES

Panna Cotta de leche de Oveja “Caraveruela”. Helado, crumble y miel de azahar 

“Cake” de chocolate con helado de vainilla de Madagascar  

Sacándole jugo al Limón. Espuma, crema, helado, bizcocho y menta  

Tarta cremosa de Queso Tormentoso Calaveruela con “frutos rojos” 

Torrija de coco, sorbete de mango y sopa de curry dulce  

 


